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Che sur la Dof o

é A PARTAGER A L'APERD MENU DU PECHEUR 33.00€ | MENU SILU (L[ CARTE DES BOISSONS

Rillettes duo de la riviére 1200€ | Agsiette de Tapas fermiéres Au choix : APERITIF

Croq'silure xI0 12.00€ * Fish & Chips Kir cassis/mire/framboise
Croq'silure x20 20.00€ | Au choix : * Silure Burger Rosé péche

Planche du pécheur 18.00€ .\ : : Pi des Charent
Planche fermidre 18.00€ * Lamproie a la Bordelaise Dessert du jour ineas A:Zji’ro Qrentss

Planche du berger 18.00€ | ° Lomproie au Loupiac

* Anguilles en persillade MENU MAL DE MER 16.00€ s
U , BIERES ARTISANALES BIO
6 NOS POISSONS Café/Thé Gourmand Mo el < Desssrs el jour Blonde bio pression

Lamproie a la Bordelaise 23.00€ Blgf\che, Ambrée
Lamproie au Loupiac 2300€ | , MENU MOUSSAILLON 9.00€ Biere effet mer
|

Anguilles en persillade 23.00€
Silure en fish & chips 13.00€ I * pommes de terre au four « Crogsilure & frites DIGESTIF
SilurBurger frites 13.00€ | 1 - frites * Mini Silurburger & frites Cognac. Rhum 4cl
Bowl fermier truite du Ciron 14.00€ I ° salace e Poulet & frit

oFet = THES TOUT CHAUD

| * proposition du jour
NO FISH Glace + Boisson au verre au choix Café, déca, allongé
The Bio / Infusion Bio

Confit de canard fermier 14.00€
Bowl fermier au choix : EAUX, JUS, SODAS

veggie, chévre, poulet 14.00€ 50cl /1L

g NOS DESSERTS MENU FERMIER DU JOUR 14.90 € Eou plote Abatiles

Uniquement le midi du Mercredi au vendredi

Accompagnement de nos plats au choix : Au choix :

Eau pétillante Abatilles

Dessert maison du jour
Assiette du Berger Entrée / Plat au choix / Dessert du jour

Café/Thé Gourmand verre 25cl / 1L

. Jus de pomme

Limonades et sodas
(artisanaux bio)

Prix en euros TTC, Service inclus. Nous prétons attention aux allergies de nos clients en tenant a votre disposition la liste des allergenes présents dans nos plats.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération. Réalisation graphique : Marion Pizano Design




